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HAN.01

Organizacja sprzedaży 44

UB 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Sprzedaż towarów 76

IK/MM 32 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Język angielski zawodowy 16

EK 1 1 1 1

UB

HTG.02

Przygotowanie dań 104

EL 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Kucharz - II Przyjmowanie i magazynowanie żywności 32

BC 1 1 1 1 1 1 1 1

HTG.02

Podstawy gastronomii 104

EL 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Kucharz - II Przygotowanie dań 32

BC 1 1 1 1 1 1 1 1

EL

FRK.01

Techniki fryzjerskie 120

KK MM BN 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

AD JC

Fryzjer - III Język angielski zawodowy

16 EK 1 1 1 1

JC

MOT.05

Diagnozowanie stanu technicznego  podzespołów i zespołów 

pojazdów samochodowych
44

BF-20 RO - 44 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Wykonywanie napraw pojazdów samochodowych 76

ST-56 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Język angielski zawodowy 16

BF DK 1 1 1 1

Sprzedawca III/Sprzedawca 

III (G)

mechanik pojazdów 

samochodowych-

III/mechanik pojazdów 

samochodowych-III(G)

Plan zajęć dydaktycznych w zakresie teoretycznego dokształcania zawodowego (TNZ) od 15 listopada
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