PLAN ZAJEC - zjazd 1
9.09 - 10.09 — 11.09 — 12.09.2021

Produkcja wyrobéw cukierniczych - SPC.01 — semestr 3
Zajecia odbywaja si¢ w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej BC
15.45 - 16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 16.35 -17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
> 17.20 - 18.05 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
E‘g 18.10 - 18.55 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
E 18.55 -19.40 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
@) 19.40 - 20.25 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
15:00 - 15:45 Technika w produkcji cukierniczej AG
15.45 - 16.30 Technika w produkcji cukierniczej AG
16.35 -17.20 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych AG
E 17.20 - 18.05 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych AG
:“ 18.10 - 18.55 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych AG
= 18.55 -19.40 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych AG
19.40 — 20.25
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
9.35 -10.20 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
10.20 - 11.05 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
ﬁ 11,20 - 12.05 Technologie produkcji cukierniczej GW
g 12.05 - 12.50 Technologie produkcji cukierniczej GW
8 12.55 - 13.40 Technologie produkcji cukierniczej GW
13.40 - 14.25 Technologie produkcji cukierniczej GW
14.30 - 15.15 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
15.15 - 16.00
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
< 10.20 - 11.05 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
E 11,20 - 12.05 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 12.05 - 12.50 Technologie produkcji cukierniczej GW
= 12.55 -13.40 Technologie produkcji cukierniczej GW
Z 13.40 - 14.25 Technologie produkcji cukierniczej GW
14.30 - 15.15 Technologie produkcji cukierniczej GW
15.15 - 16.00

opiekun

Beata Chrzanowska




PLAN ZAJEC - zjazd 2

17.09 - 18.09 - 19.09 - 20.09.2021
Produkcja wyrobéw cukierniczych - SPC.01 — semestr 1i 3
Zajecia odbywaja sie w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

15:00 - 15:45 T.echr.loloigle produkcji BC
cukierniczej
15.45 — 16.30 T.echl.lolofgle produkcji GW
cukierniczej
1635 — 17.20 T.echr.loloigle produkcji GW
\ cukierniczej
E 17.20 — 18.05 T.echl.lolofgle produkcji GW
= cukierniczej
< . .e
= 18.10 — 18.55 T.echr.loloigle produkcji GW
N cukierniczej
Q oo »
18.55 — 19.40 P.roce.sy produkcji wyrobow GW
cukierniczych
19.40 — 20.25 P.roce.sy produkcji wyrobow GW
cukierniczych
Gospodarka magazynowa w GW | Technika w produkcji AG
15:00 - 15:45 . . N
zakladzie gastronomicznym cukierniczej
Gospodarka magazynowa w GW | Technika w produkcji AG
15.45-16.30 . . S
zakladzie gastronomicznym cukierniczej
Technologie produkcji GW | Procesy produkcji wyrobow AG
16.35-17.20 NG L
cukierniczej cukierniczych
Y 17.20 — 18.05 Technologie produkcji GW | Procesy produkcji wyrobow AG
E ) ) cukierniczej cukierniczych
< Technologie produkcji GW | Procesy produkcji wyrobow AG
= 18.10 - 18.55 NG L
= cukierniczej cukierniczych
Technologie produkcji GW | Procesy produkcji wyrobow AG
18.55-19.40 NG L
cukierniczej cukierniczych
19.40 — 20.25 Gospf)darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
8.00 — 8.45 Gospf)darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
8.45 — 9.30 Gospf)darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
9.35 — 10.20 Gospf)darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
10.20 — 11.05 Gospf)darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
< 11,20 - 12.05 Gospf)darka magazynowa w GW
[ zakladzie gastronomicznym
Q
2 12.05 — 12.50 Gospf)darka magazynowa w GW
o zakladzie gastronomicznym
i Gospodarka magazynowa w GW
12.55 - 13.40 pe sazy
zakladzie gastronomicznym
13.40 — 14.25 Gospf)darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
14.30 — 15.15 Gospf)darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
15.15 — 16.00 Gospf)darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
= 3.00 — 8.45 P.roce.sy produkcji wyrobow GW
E ) cukierniczych
\ - p
= 8.45 — 9.30 P.roce.sy produkcji wyrobow GW
Z cukierniczych




9.35 — 10.20 P.roce.sy produkcji wyrobow GW
cukierniczych

10.20 — 11.05 P.roce.sy produkcji wyrobow GW
cukierniczych

11,20 - 12.05 T.echl.lolofgle produkcji GW
cukierniczej

12.05 — 12.50 T.echr.loloigle produkcji GW
cukierniczej

12.55 — 13.40 T.echl.lolofgle produkcji GW
cukierniczej

13.40 — 14.25 P.roce.sy produkcji wyrobow GW
cukierniczych

14.30 — 15.15 P.roce.sy produkcji wyrobow GW
cukierniczych

15.15 — 16.00 Procesy produkcji wyrobow GW

cukierniczych

opiekun

Grazyna Wiloch

Beata Chrzanowska




PLAN ZAJEC - zjazd 3
07.10 — 08.10 — 09.10 — 10.10.2021

Produkcja wyrobéw cukierniczych - SPC.01 — semestr 1i 3

Zajecia odbywaja sie w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

cukierniczej

15:00 - 15:45 Gosp?darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
15.45 — 16.30 T.echr.loloigle produkcji GW T.echl.lologle produkcji BC
cukierniczej cukierniczej
16.35 — 17.20 T.echl.lolofgle produkcji GW Podstawy .dznalalnosm UB
v cukierniczej gospodarczej
= Gospodarka magazynowa w GW Podstawy dzialalnoS$ci UB
= 17.20 - 18.05 . . .
& zakladzie gastronomicznym gospodarczej
< Gospodarka magazynowa w GW Podstawy dziatalnoS$ci UB
= 18.10 - 18.55 . . .
N zakladzie gastronomicznym gospodarczej
© Gospodarka magazynowa w GW Podstawy dziatalnoS$ci UB
18.55-19.40 . . .
zakladzie gastronomicznym gospodarczej
19.40 — 20.25 Gosp?darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
15:00 - 15:45 T.echr.loloigle produkcji GW T'echr'nka.w produkcji AG
cukierniczej cukierniczej
15.45 — 16.30 T.echl.lologle produkcji GW T.echr.nka.w produkcji AG
cukierniczej cukierniczej
Technologie produkcji GW Procesy produkcji AG
16.35-17.20 ARG P s
cukierniczej wyrobow cukierniczych
Y 17.20 — 18.05 Technologie produkcji GW Procesy produkcji AG
E ) ) cukierniczej wyrobéw cukierniczych
< Technologie produkcji GW Procesy produkcji AG
= 18.10 - 18.55 ARG P s
= cukierniczej wyrobow cukierniczych
Technologie produkcji GW Procesy produkcji AG
18.55-19.40 NG P L
cukierniczej wyrobow cukierniczych
19.40 — 20.25 Gosp?darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
Procesy produkcji wyrobow AG Procesy produkcji GW
8.00 — 8.45 . P s
cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji wyrobow AG Procesy produkcji GW
8.45-9.30 Lo P L
cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji wyrobow AG Procesy produkcji GW
9.35-10.20 . P s
cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji wyrobow AG Procesy produkcji GW
10.20 - 11.05 . P L
cukierniczych wyrobow cukierniczych
< 11,20 - 12.05 P.roce.sy produkcji wyrobow AG Proc,esy pr(.)dulfc.]l GW
[ cukierniczych wyrobow cukierniczych
O Procesy produkcji wyrobow AG Procesy produkcji GW
= 12.05-12.50 . P L
8 cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji wyrobow AG Procesy produkcji GW
12.55-13.40 . P s
cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji wyrobow AG Procesy produkcji GW
13.40 - 14.25 . P L
cukierniczych wyrobow cukierniczych
14.30 — 15.15 Gosp?darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
15.15 — 16.00 Gosp?darka magazynowa w GW
zakladzie gastronomicznym
; E 8.00 — 8.45 Technologie produkcji GW




Technologie produkcji GW Podstawy dziatalnosci UB
8.45-9.30 S .
cukierniczej gospodarczej
Technologie produkcji GW Podstawy dzialalnoS$ci UB
9.35-10.20 NG .
cukierniczej gospodarczej
Technologie produkcji GW Podstawy dziatalnosci UB
10.20 - 11.05 NS .
cukierniczej gospodarczej
11,20 - 12.05 T.echr.lologle produkcji GW Podstawy 'dz1alalnosc1 UB
cukierniczej gospodarczej
Procesy produkcji wyrobow AG Technologie produkcji GW
12.05-12.50 . RS
cukierniczych cukierniczej
Procesy produkcji wyrobow AG Technologie produkcji GW
12.55-13.40 . NG
cukierniczych cukierniczej
Procesy produkcji wyrobow AG Technologie produkcji GW
13.40 - 14.25 . RS
cukierniczych cukierniczej
Procesy produkcji wyrobow AG

14.30 - 15.15

cukierniczych

15.15 - 16.00

opiekun

Grazyna Wloch

Beata Chrzanowska




PLAN ZAJEC - zjazd 4
21.10 - 22.10 - 23.10 - 24.10.2021

Produkcja wyrobéw cukierniczych - SPC.01 — semestr 1i 3

Zajecia odbywaja sie w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

15:00 - 15:45 Technologie produkcji BC
cukierniczej
15.45 — 16.30 Technologie produkcji GW
cukierniczej
v 1635 — 17.20 Technologie produkcji GW
E ) ) cukierniczej
o Technologie produkcji GW
; 17.20 - 18.05 cukierniczej
< Technologie produkcji GW
O| I1810-1855 cukierniczej
18.55-19.40
19.40 - 20.25
15:00 - 15:45 Technologie produkcji GW Technika w produkcji AG
cukierniczej cukierniczej
15.45 — 16.30 Technologie produkcji GW Technika w produkcji AG
cukierniczej cukierniczej
16.35 — 17.20 Technologie produkcji GW Procesy produkcji AG
cukierniczej wyrobéw cukierniczych
Y 17.20 — 18.05 Technologie produkcji GW Procesy produkcji AG
E cukierniczej wyrobow cukierniczych
< 18.10 — 18.55 Technologie produkcji GW Procesy produkcji AG
A ) ) cukierniczej wyrobéw cukierniczych
18.55 — 19.40 Technologie produkcji GW Procesy produkcji AG
cukierniczej wyrobow cukierniczych
19.40 — 20.25 Technologie produkcji GW
cukierniczej
Procesy produkcji AG
8.00 - 8.45 wyrobéw cukierniczych
8.45 — 9.30 Procesy produkcji AG Podstawy dziatalnoSci UB
wyrobow cukierniczych gospodarczej
9.35 — 10.20 Procesy produkcji AG Podstawy dzialalnoS$ci UB
: : wyrobow cukierniczych gospodarczej
10.20 — 11.05 Procesy produkcji AG Podstawy dziatalnoSci UB
wyrobow cukierniczych gospodarczej
11.20 — 12.05 Procesy produkcji AG Podstawy dzialalnoS$ci UB
< i : wyrobow cukierniczych gospodarczej
S 12.05 — 12.50 Procesy produkcji GW Podstawy dziatalnoSci UB
2 wyrobow cukierniczych gospodarczej
Q Procesy produkcji GW
@l 12.55-1340 wyrobéw cukierniczych
Procesy produkcji GW
13.40 - 14.25 wyrobéw cukierniczych
Gospodarka GW
14.30 - 15.15 magazynowa w zakladzie
gastronomicznym
Gospodarka GW
15.15 - 16.00 magazynowa w zakladzie
gastronomicznym
= 3.00 — 8.45 Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
E ! ’ ’ wyrobow cukierniczych wyrobow cukierniczych
=i 8.45 — 9.30 Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
4 ) ) wyrobéw cukierniczych wyrobow cukierniczych




Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
9.35-10.20 P . P s
wyrobow cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
10.20 - 11.05 P L. P L.
wyrobow cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
11,20 - 12.05 P .. P s
wyrobow cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
12.05-12.50 P L. P L.
wyrobow cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
12.55-13.40 P .. P s
wyrobow cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
13.40 - 14.25 P L. P L.
wyrobow cukierniczych wyrobow cukierniczych
Gospodarka GW
14.30 - 15.15 magazynowa w zakladzie
gastronomicznym
Gospodarka GW
15.15 -16.00 magazynowa w zakladzie
gastronomicznym
opiekun Grazyna Wioch Beata Chrzanowska




PLAN ZAJEC - zjazd 5
04.11 - 05.11 - 06.11 - 07.11.2021

Produkcja wyrobéw cukierniczych - SPC.01 — semestr 1i 3

Zajecia odbywaja sie w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

wyrobow cukierniczych

15:00 - 15:45 Technologie produkcji GW
) ) cukierniczej
15.45 — 16.30 Technologie produkcji BC Procesy produkcji GW
) ) cukierniczej wyrobéw cukierniczych
16.35 — 17.20 Technologie produkcji BC Procesy produkcji GW
) ) cukierniczej wyrobow cukierniczych
5 17.20 — 18.05 Technologie produkcji BC Procesy produkcji GW
= ) ) cukierniczej wyrobéw cukierniczych
ﬁ Gospodarka GW | Technologie produkcji BC
= 18.10 - 18.55 magazynowa w zakladzie cukierniczej
8 gastronomicznym
18.55 — 19.40 Technologie produkcji GW
) ) cukierniczej
19.40 — 20.25 Procesy produkcji GW
) ) wyrobéw cukierniczych
Gospodarka GW | Technika w produkcji AG
15:00 - 15:45 magazynowa w zakladzie cukierniczej
gastronomicznym
Gospodarka GW | Technika w produkcji AG
15.45 -16.30 magazynowa w zakladzie cukierniczej
gastronomicznym
Gospodarka GW | Procesy produkcji AG
16.35-17.20 magazynowa w zakladzie wyrobow cukierniczych
gastronomicznym
Gospodarka GW | Procesy produkcji AG
5 17.20 - 18.05 magazynowa w zakladzie wyrobow cukierniczych
:‘ gastronomicznym
= Gospodarka GW | Procesy produkcji AG
18.10 - 18.55 magazynowa w zakladzie wyrobow cukierniczych
gastronomicznym
Gospodarka GW | Procesy produkcji AG
18.55 -19.40 magazynowa w zakladzie wyroboéw cukierniczych
gastronomicznym
Gospodarka GW
19.40 - 20.25 magazynowa w zakladzie
gastronomicznym
8.00 — 8.45 Procesy produkcji GW
) ) wyrobéw cukierniczych
8.45 — 9.30 Procesy produkcji GW
’ ’ wyrobéw cukierniczych
9.35 — 10.20 Procesy produkcji GW
) ) wyrobéw cukierniczych
g 10.20 - 11.05 Proc,e >y pr(.)dulfcp GW
o wyrobow cukierniczych
m oo
S| 11,20-12.05 Procesy produkcji CW
2 wyrobow cukierniczych
12.05-12.50 Proc,e >y pr(.)dulfcp GW
wyrobow cukierniczych
12.55 — 13.40 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
13.40 — 14.25 Procesy produkcji GW




14.30 - 15.15 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
Gospodarka GW
15.15 -16.00 magazynowa w zakladzie
gastronomicznym
8.00 — 8.45 Proc,esy pr(?dulfcp GW
wyrobow cukierniczych
8.45 — 9.30 Proc}esy pr(.)dulfc.]l GW
wyrobow cukierniczych
9.35 - 10.20 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
10.20 — 11.05 Proc}esy pr(.)dulfc.]l GW
wyrobow cukierniczych
<| 11,20-12.05 Procesy produkcji GW
é wyrobow cukierniczych
S 12.05 — 12.50 Proc}esy pr(.)dulfc.]l GW
a wyrobow cukierniczych
Z | 12.55-13.40 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
13.40 — 14.25 Proc}esy pr(.)dulfc.]l GW
wyrobow cukierniczych
14.30 - 15.15 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
Gospodarka GW
15.15 - 16.00 magazynowa w zakladzie
gastronomicznym
opiekun Grazyna Wioch Beata Chrzanowska




PLAN ZAJEC - zjazd 6
16.11 - 17.11 - 18.11 - 19.11.2021

Produkcja wyrobéw cukierniczych - SPC.01 — semestr 1i 3

Zajecia odbywaja sie w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

cukierniczej

wyrobéw cukierniczych

15:00 - 15:45 T.echl.lologle produkcji BC
cukierniczej
15.45-16.30 Proc,e >y pr(.)dulfcp GW
wyrobow cukierniczych
| 16.35-17.20 Procesy produkcji GW
E wyrobow cukierniczych
> 17.20 - 18.05 Proc,e >y pr(.)dulfcp GW
; wyrobow cukierniczych
N| 18.10-18.55 Procesy produkcji GW
o wyrobéw cukierniczych
18.55-19.40
19.40 - 20.25
15:00 - 15:45 T'echl'lologle produkcji GW
cukierniczej
15.45 — 16.30 T.echr.lolosgle produkcji GW T.echr.nka.w produkcji AG
cukierniczej cukierniczej
Gospodarka GW Technika w produkcji AG
16.35-17.20 magazynowa w zakladzie cukierniczej
v gastronomicznym
=) 17.20 — 18.05 Proc}esy pr(.)dulfc.]l AG T.echl.lologle produkcji GW
; wyrobow cukierniczych cukierniczej
= 18.10 — 18.55 T'echr'loloigle produkcji GW
cukierniczej
18.55 — 19.40 T'echl'lologle produkcji GW
cukierniczej
19.40 — 20.25 T.echr.lolosgle produkcji GW
cukierniczej
Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
8.00 — 8.45 P . P s
wyrobow cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
8.45-9.30 P L. P L
wyrobow cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
9.35-10.20 P . P s
wyrobow cukierniczych wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji AG Procesy produkcji GW
10.20 - 11.05 P L. P L.
< wyrobow cukierniczych wyrobow cukierniczych
S 11,20 - 12.05 Proc,e >y pr(.)dulfcp GW
=2 wyrobow cukierniczych
o 12.05 — 12.50 Procesy produkcji GW
@ ) ) wyrobéw cukierniczych
12.55-13.40 Proc,e >y pr(.)dulfcp GW
wyrobow cukierniczych
13.40 — 14.25 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
14.30 - 15.15
15.15-16.00
< 3.00 — 8.45 Proc,esy pr(?dulfcp GW
é wyrobéw cukierniczych
— Technologie produkcji BC Procesy produkcji GW
N 8.45-9.30 AT P L
a cukierniczej wyrobow cukierniczych
= 9.35 — 10.20 Technologie produkcji BC Procesy produkcji GW




Technologie produkcji BC Procesy produkcji GW
10.20 - 11.05 NG P s
cukierniczej wyrobow cukierniczych
11,20 - 12.05 T.echl.lologle produkcji GW Podstawy 'dz1alalnosc1 UB
cukierniczej gospodarczej
12.05 — 12.50 T'echr'loloigle produkcji GW Podstawy .dZIalalnosm UB
cukierniczej gospodarczej
12.55 — 13.40 T.echl.lologle produkcji GW Podstawy 'dz1alalnosc1 UB
cukierniczej gospodarczej
Gospodarka GW
13.40 - 14.25 magazynowa w zakladzie
gastronomicznym
Gospodarka GW
14.30 - 15.15 magazynowa w zakladzie
gastronomicznym
Gospodarka GW
15.15 -16.00 magazynowa w zakladzie
gastronomicznym
opiekun Grazyna Wiloch Beata Chrzanowska




PLAN ZAJEC - zjazd 7
02.12 - 03.12 - 04.12 - 05.12.2021

Produkcja wyrobéw cukierniczych - SPC.01 — semestr 1i 3

Zajecia odbywaja sie w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

wyrobow cukierniczych

15:00 - 15:45 T.echl.lologle produkcji BC
cukierniczej
15.45-16.30 Proc,e >y pr(.)dulfcp GW
wyrobow cukierniczych
16.35-17.20 Procesy produkcji GW
\ wyrobow cukierniczych
E 17.20 - 18.05 Proc,e >y pr(.)dulfcp GW
& wyrobow cukierniczych
< .o
= | 18.10-18.55 Procesy produkcji GW
N wyrobow cukierniczych
Q .e
18.55-19.40 Proc,e >y pr(.)dulfcp GW
wyrobow cukierniczych
19.40 — 20.25 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
Procesy produkcji GW Technika w produkcji AG
15:00 - 15:45 P . N
wyrobow cukierniczych cukierniczej
Procesy produkcji GW Technika w produkcji AG
15.45-16.30 P . A
wyrobow cukierniczych cukierniczej
Procesy produkcji GW Technika w produkcji AG
16.35-17.20 . S N
wyrobow cukierniczych cukierniczej
E 17.20 — 18.05 Proc,esy pr(?dulfcp GW T'echr'loloigle produkcji BC
= wyrobow cukierniczych cukierniczej
< Procesy produkcji GW Technologie produkcji BC
= 18.10 - 18.55 P . NG
= wyrobow cukierniczych cukierniczej
Procesy produkcji GW Technologie produkcji BC
18.55-19.40 P . RS
wyrobow cukierniczych cukierniczej
19.40 - 20.25 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
8.00 — 8.45 T.echr.lolosgle produkcji BC
cukierniczej
8.45 — 9.30 Proc,esy pr(.)dulfc.]l GW
wyrobow cukierniczych
9.35-10.20 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
10.20 - 11.05 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
11,20 — 12.05 Procesy produkcji GW
g wyrobow cukierniczych
S| 12.05-12.50 Procesy produkcji GW
a5 wyrobow cukierniczych
21 12.55-13.40 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
13.40 - 14.25 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
14.30 - 15.15 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych
Gospodarka GW
15.15 -16.00 magazynowa w zakladzie
gastronomicznym
] =
; E 8.00 — 8.45 Procesy produkcji GW




8.45 — 9.30 Proc,esy pr(?dulfcp GW
wyrobow cukierniczych

9.35 - 10.20 Proc}esy pr(.)dulfc.]l GW
wyrobow cukierniczych

10.20 - 11.05 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych

11,20 - 12.05 Proc}esy pr(.)dulfc.]l GW
wyrobow cukierniczych

12.05 - 12.50 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych

12.55 — 13.40 Proc}esy pr(.)dulfc.]l GW
wyrobow cukierniczych

13.40 - 14.25 Procesy produkcji GW
wyrobow cukierniczych

14.30 — 15.15 Proc}esy pr(.)dulfc.]l GW
wyrobow cukierniczych

Gospodarka GW

15.15 -16.00 magazynowa w zakladzie

gastronomicznym
opiekun Grazyna Wloch Beata Chrzanowska




Produkcja wyrobow cukierniczych - SPC.01 - tylko dla semestr 1
Zajecia odbywaja sie w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

PLAN ZAJEC - zjazd 8
16.12 - 17.12 - 18.12 — 19.12.2021

15:00 - 15:45 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
5 16.35-17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
> 17.20 - 18.05 Technologie produkcji cukierniczej GW
ﬁ 18.10 - 18.55 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 18.55 - 19.40 Technologie produkcji cukierniczej GW
®) 19.40 - 20.25 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW
15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej GW
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
16.35-17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
5 17.20 - 18.05 Technologie produkcji cukierniczej GW
:‘ 18.10 - 18.55 Technologie produkcji cukierniczej GW
= 18.55 - 19.40 Technologie produkcji cukierniczej GW
19.40 - 20.25 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW
8.00 — 8.45 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
10.20 - 11.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
ﬁ 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
g 12.05 - 12.50 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
8 12.55 -13.40 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
13.40 - 14.25 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
14.30 - 15.15 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
15.15 -16.00 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
< 10.20 - 11.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
é 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
E 12.05-12.50 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
= 12.55 -13.40 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
Z 13.40 - 14.25 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
14.30 - 15.15 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
15.15 - 16.00 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW

opiekun

Grazyna Wloch




PLAN ZAJEC - zjazd 9
13.01 — 14.01 - 15.01 - 16.01.2022

Produkcja wyrobow cukierniczych - SPC.01 - tylko dla semestr 1
Zajecia odbywaja sie w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej BC
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 16.35 -17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
> 17.20 - 18.05 Technologie produkcji cukierniczej GW
E‘g 18.10 - 18.55 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 18.55 - 19.40 Technologie produkcji cukierniczej GW
&) 19.40 - 20.25 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW
15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej GW
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
16.35-17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 17.20 - 18.05 Technologie produkcji cukierniczej GW
; 18.10 - 18.55 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW
= 18.55 - 19.40 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW
19.40 - 20.25 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
10.20 - 11.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
ﬁ 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
g 12.05 - 12.50 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
8 12.55 -13.40 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
13.40 - 14.25 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
14.30 - 15.15 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
15.15 - 16.00 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
< 10.20 - 11.05 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
E 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
E 12.05 - 12.50 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
= 12.55 -13.40 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
Z 13.40 - 14.25 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
14.30 - 15.15 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
15.15 - 16.00 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW

opiekun

Grazyna Wloch




Produkcja wyrobow cukierniczych - SPC.01 - tylko dla semestr 1

PLAN ZAJEC - zjazd 10
20.01 - 21.01 - 22.01 — 23.01.2022

Zajecia odbywaja sie w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej BC
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej BC
5 16.35-17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
> 17.20 - 18.05 Technologie produkcji cukierniczej GW
ﬁ 18.10 - 18.55 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 18.55 - 19.40 Technologie produkcji cukierniczej GW
®) 19.40 - 20.25 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW
15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej GW
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
16.35-17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
5 17.20 - 18.05 Technologie produkcji cukierniczej GW
:‘ 18.10 - 18.55 Technologie produkcji cukierniczej GW
= 18.55 - 19.40 Technologie produkcji cukierniczej GW
19.40 - 20.25 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW
8.00 — 8.45 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
10.20 - 11.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
ﬁ 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
g 12.05 - 12.50 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
8 12.55 -13.40 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
13.40 - 14.25 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
14.30 - 15.15 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
15.15 -16.00 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
< 10.20 - 11.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
é 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
E 12.05-12.50 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
= 12.55 -13.40 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
Z 13.40 - 14.25 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
14.30 - 15.15 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
15.15 - 16.00 Gospodarka magazynowa w zakladzie gastronomicznym GW

opiekun

Grazyna Wloch




