Zajecia odbywaja si¢ w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

PLAN ZAJEC

17.09 - 18.09 - 196.09 - 20.09.2020
Produkcja wyrob6w cukierniczych — TG.04

15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej GW
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
5 16.35-17.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
» 17.20 - 18.05 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
% 18.10 — 18.55 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
3 18.55 -19.40 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
8 19.40 - 20.25 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
15:00 - 15:45 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
15.45 -16.30 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
16.35-17.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
E 17.20 - 18.05 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
; 18.10 — 18.55 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
E 18.55 -19.40 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
19.40 - 20.25 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
« 10.20-11.05 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
ot 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
g 12.05 -12.50 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
8 12.55 - 13.40 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
13.40 — 14.25 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
14.30 — 15.15
15.15-16.00
8.00 — 8.45
8.45-9.30
9.35-10.20
5 10.20-11.05
= 11,20 -12.05
g 12.05 - 12.50
= 12.55-13.40
Z 13.40 — 14.25
14.30 — 15.15
15.15-16.00

opiekun

G.Wtoch




Zajecia odbywaja si¢ w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

PLAN ZAJEC

24.09 - 25.09 - 26.09 - 27.09.2020
Produkcja wyrob6w cukierniczych — TG.04

15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej GW
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
5 16.35-17.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych DZ
» 17.20 - 18.05 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych Dz
% 18.10 — 18.55 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych DZ
3 18.55 -19.40 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych Dz
8 19.40 - 20.25 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych DZ
15:00 - 15:45 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
15.45 -16.30 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
16.35-17.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
E 17.20 - 18.05 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
; 18.10 — 18.55 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
E 18.55 -19.40 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
19.40 - 20.25 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych AG
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych AG
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych AG
« 10.20-11.05 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych AG
ot 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych AG
g 12.05 -12.50 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych AG
8 12.55 - 13.40 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych AG
13.40 — 14.25
14.30 — 15.15
15.15-16.00
8.00 — 8.45
8.45 -9.30
9.35-10.20
5 10.20 - 11.05
= 11,20 -12.05
N 12.05 - 12.50
2 [ 1255 13.40
Z 13.40 — 14.25
14.30 - 15.15
15.15-16.00

opiekun

G.Wtoch




Zajecia odbywaja si¢ w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

PLAN ZAJEC

08.09 - 09.10 - 10.10 — 11.10.2020
Produkcja wyrobéw cukierniczych - TG.04

15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej GW
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
é 16.35-17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 17.20 - 18.05 Technologie produkcji cukierniczej GW
< 18.10 — 18.55 Technologie produkcji cukierniczej GW
3 18.55 -19.40 Technologie produkcji cukierniczej GW
8 19.40 - 20.25 Technologie produkcji cukierniczej GW
15:00 - 15:45 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych Dz
15.45 -16.30 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych DZ
16.35-17.20 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych Dz
E 17.20 - 18.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych DZ
;, 18.10 — 18.55 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych Dz
= [ 18.55-19.40
19.40 — 20.25
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych AG
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych AG
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych AG
« 10.20 -11.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych AG
i 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych AG
g 12.05 - 12.50 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych AG
% 12.55 - 13.40 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych AG
13.40 — 14.25 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych AG
14.30 - 15.15
15.15-16.00
8.00 — 8.45
8.45 -9.30
9.35-10.20
5 10.20 - 11.05
= 11,20 - 12.05
N 12.05 — 12.50
S [ 1255 13.40
Z 13.40 — 14.25
14.30 - 15.15
15.15-16.00

opiekun

G.Wloch




Zajecia odbywaja si¢ w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

PLAN ZAJEC

15.10 - 16.10 - 17.10 - 18.10.2020
Produkcja wyrob6w cukierniczych TG.04

15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej GW
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
é 16.35-17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
> 17.20 - 18.05 Technologie produkcji cukierniczej GW
% 18.10 — 18.55 Technologie produkcji cukierniczej GW
3 18.55 -19.40 Technologie produkcji cukierniczej GW
8 19.40 - 20.25 Technologie produkcji cukierniczej GW
15:00 - 15:45 Podstawy dziafalnoéci gospodarczej uB
15.45 -16.30 Podstawy dziatalnosci gospodarczej UB
16.35-17.20 Podstawy dziafalnoéci gospodarczej uB
E 17.20 - 18.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
;, 18.10 — 18.55 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
E 18.55 - 19.40 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
19.40 - 20.25 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
« 10.20 -11.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
i 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
g 12.05 - 12.50 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
% 12.55 - 13.40 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
13.40 — 14.25 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
14.30 — 15.15
15.15-16.00
8.00 — 8.45
8.45-9.30
9.35-10.20
5 10.20 - 11.05
= 11,20-12.05
g 12.05 -12.50
= 12.55-13.40
Z 13.40 — 14.25
14.30 — 15.15
15.15-16.00

opiekun

G.Wloch




PLAN ZAJEC

05.11 - 06.11 - 07.11 - 08.11.2020
Produkcja wyrobéw cukierniczych - TG.04
Zajecia odbywaja si¢ w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej GW
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 16.35-17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 17.20 — 18.05 Technologie produkcji cukierniczej GW
< 18.10 — 18.55 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 18.55 - 19.40 Technologie produkcji cukierniczej GW
@) 19.40 — 20.25 Technologie produkcji cukierniczej GW
15:00 - 15:45 Podstawy dziatalnoéci gospodarczej uB
15.45 -16.30 Podstawy dziatalnoéci gospodarczej uB
16.35-17.20 Podstawy dziafalnoéci gospodarczej uB
5 17.20 - 18.05 Technika w produkc;ji cukierniczej AG
:, 18.10 — 18.55 Technika w produkcji cukierniczej AG
E 18.55 - 19.40 Technika w produkc;ji cukierniczej AG
19.40 — 20.25 Technika w produkcji cukierniczej AG
Technika w produkc;ji cukierniczej AG
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
« 10.20 - 11.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
i 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobdw cukierniczych GW
g 12.05 - 12.50 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
% 12.55 -13.40 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
13.40 - 14.25 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
14.30 - 15.15 Technologie produkcji cukierniczej GW
15.15-16.00
8.00 — 8.45
8.45-9.30
9.35-10.20
5 10.20 - 11.05
= 11,20-12.05
g 12.05 -12.50
= 12.55-13.40
Z 13.40 — 14.25
14.30 — 15.15
15.15-16.00
opiekun G.Witoch




Zajecia odbywaja si¢ w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

PLAN ZAJEC

19.11 - 20.11 - 21.11 - 22.11. 2020
Produkcja wyrobéw cukierniczych - TG.04

15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej GW
15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
5 16.35-17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 17.20 - 18.05 Technologie produkgji cukierniczej GW
< 18.10 — 18.55 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 18.55 -19.40 Technologie produkgji cukierniczej GW
@) 19.40 — 20.25
15:00 - 15:45 Podstawy dziatalnoéci gospodarczej uB
15.45 -16.30 Podstawy dziatalnoéci gospodarczej uB
16.35-17.20 Podstawy dziatalnosci gospodarczej UB
E 17.20 - 18.05 Technika w produkcji cukierniczej AG
; 18.10 — 18.55 Technika w produkcji cukierniczej AG
E 18.55 -19.40 Technika w produkcji cukierniczej AG
19.40 - 20.25 Technika w produkcji cukierniczej AG
8.00 - 8.45 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych GW
9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych GW
« 10.20-11.05 Technologie produkgji cukierniczej GW
= 11,20 - 12.05
Q[ 12.05-12.50
8 12.55 -13.40
13.40 — 14.25
14.30 — 15.15
15.15-16.00
8.00 — 8.45
8.45 -9.30
9.35-10.20
5 10.20 - 11.05
= 11,20 -12.05
E 12.05 - 12.50
= 12.55 -13.40
Z 13.40 — 14.25
14.30 - 15.15
15.15-16.00

opiekun

G.Wtoch




PLAN ZAJEC

26.11 - 27.11 — 28.11 — 29.11.2020
Produkcja wyrobéw cukierniczych - TG.04
Zajecia odbywaja si¢ w pracowni ZPO przy ul. Szczecinskiej 60

15:00 - 15:45 Technologie produkcji cukierniczej GW

15.45 -16.30 Technologie produkcji cukierniczej GW
5 16.35-17.20 Technologie produkcji cukierniczej GW
E 17.20 - 18.05 Technologie produkgji cukierniczej GW
< 18.10 — 18.55 Technologie produkcji cukierniczej GW
3 18.55 -19.40 Technologie produkgji cukierniczej GW
8 19.40 - 20.25 Technologie produkcji cukierniczej GW

15:00 - 15:45 Podstawy dziatalnoéci gospodarczej uB

15.45 -16.30 Podstawy dziatalnoéci gospodarczej uB

16.35-17.20 Podstawy dziatalnosci gospodarczej UB
E 17.20 - 18.05 Technika w produkcji cukierniczej AG
; 18.10 — 18.55 Technika w produkcji cukierniczej AG
E 18.55 -19.40 Technika w produkcji cukierniczej AG

19.40 - 20.25 Technika w produkcji cukierniczej AG

8.00 - 8.45 Technologie produkcji cukierniczej GW

8.45-9.30 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych Dz

9.35-10.20 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych DZ
« 10.20-11.05 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych Dz
ot 11,20 - 12.05 Procesy produkcji wyrobow cukierniczych DZ
g 12.05 -12.50 Procesy produkcji wyrobéw cukierniczych Dz
8 12.55 -13.40

13.40 — 14.25

14.30 — 15.15

15.15-16.00

8.00 - 8.45 Technika w produkcji cukierniczej AG

8.45-9.30 Technika w produkcji cukierniczej AG

9.35-10.20 Podstawy dziatalnosci gospodarczej UB
5 10.20 - 11.05 Podstawy dziatalnosci gospodarczej UB
E 11,20 -12.05 Podstawy dziatalnoéci gospodarczej uB
E 12.05 - 12.50
= 12.55 -13.40
Z 13.40 — 14.25

14.30 - 15.15

15.15-16.00

opiekun G.Wtoch




